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CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI | N.unita didattiche | Livellodi |
Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo n;png/ Flun.' otptiﬁ"no/buono/discreto/.
complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica 1sciplinar suff.

Il piano HACCP per la salute del consumatore - le fasi del A4 Buono
piano HACCP u
| nuovi strumenti per la sicurezza alimentare- la filiera A4 Buono
alimentare-la tracciabilita e la rintracciabilita.
Il mercato ristorati e la neo ristorazione, la ristorazione
tradizionale commerciale, il fast food e le future tendenze del | B 1 Buono
gusto.
Conservazione degli alimenti, metodo fisico, metodo chimico,

A4 Buono

fisico e biologico.

Esercitazione pratiche su vari piatti

Barga, 10 giugno 2019
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Prof. Davide Musso
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