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	ISI di Barga
Istituto Professionale Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera “F.lli Pieroni”
Liceo Linguistico, Liceo delle Scienze Umane “G. Pascoli”
Liceo Classico “L. Ariosto”
Istituto Tecnico Settore Tecnologico “E. Ferrari”


Contenuti svolti
	Istituto 
	IPSEOA 

	Classe
	4 KC

	Disciplina
	LABORATORIO SALA BAR

	Ore settimanali
	2

	Docente
	ALESSIO PEDRI

	Anno scolastico
	2018/19


	CONTENUTI DISCIPLINARI SVILUPPATI

Descrivere i contenuti svolti, specificandone possibilmente il tempo complessivo in ore, comprensivo delle prove di valutazione/verifica
	N. unità didattiche

mono/pluri-disciplinari
	Livello di approfondimento:

ottimo/buono/discreto/suff.

	ABC DEL VINO E SISTEMI DI VINIFICAZIONE – SETTEMBRE OTTOBRE-
	MONO
	BUONO

	IL VESTITO DEL VINO – LA FIGURA DEL SOMMELIER LA CANTINA –OTTOBRE- 
	MONO
	BUONO

	LA TOSCANA DEL VINO – I VINI LUCCHESI-  PROGETTO PRESENTAZIONE IL VINO NELLA PROVINCIA – MONTECARLO E COLLINE LUCCHESI 
	PLURIDISCIPLINARE CUCINA
	BUONO

	LE REGIONI DEL VINO – LAVORO A GRUPPI CON PRESENTAZIONE – FEBBRAIO MARZO -
	MONO
	BUONO

	LA PIRAMIDE QUALITATIVA DEI VINI – APRILE -
	MONO
	BUONO

	ABBINAMENTO CIBO VINO – METODO MERCADINI - MAGGIO -
	MONO
	SUFF.

	ANALISI PRODOTTI LOCALI –– BIRRA PETROGNOLA 
	MONO
	BUONO


	Barga, 10 GIUGNO 2019
	Il docente

ALESSIO PEDRI
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